Die Traditionsmetzgerei

Vom Schwein:

Gegrillter Bauch

Toastbraten gesalzener Kamm gefiillt mit Brot und Speckwlirfel mit Bratensauce
SpieBibraten gefiillt mit Dorrfleisch und Zwiebel mit Bratensauce
Schweinelende gegrillt dazu eine Champignon - Rahmsof3e
Schweineriicken oder Kamm gefiillt mit Broccoli und Debreziner mit Bratensauce
Schweineriicken gefiillt mit Mozzarella, Pilze, Karotten und Krautern mit Bratensauce
Backschinken /Krustenbraten am Stiick

Schweineriicken oder Kamm mit Bratensauce

Spanferkelbraten (Stiicker) mit Bratensof3e

Gyrospfanne

Lasagne mit Hackfleischsof3e

Hackbraten mit Bratensauce

Haxen gegrillt

Y2 Schiufelchen gegrillt

Vom Rind:

Rinderfilet dazu Pfeffer — Rahm -Sof3e

Sauerbraten in feiner Sof3e

Tafelspitz in Meerrettichsof3e

Rinderbraten in Rotweinsof3e

Rinderrouladen mit Sof3e

Ochsenbickchen mit Schmorrgemiisesof3e

Vom Kalb:

Kalbsbraten in Thymian-Rahm-Sof3e

Kleine Kalb-Schnitzel

Paniert, Natur oder mit Salbei und rohem Schinken

Kalbskeule Gegrillte

Ziiricher Geschnetzeltes mit frischen Champignons

Vom Gefliigel:

Hihnchenbrust im Gemiise-Wirsing Mantel

Putenschnitzel oder Medaillons in einer Mandelpanade
Hihnchenbriistchen mit Ananas und Kése {iberbacken
Hihnchenbrust med. mit Tomate und Mozzarella iiberbacken
Putenspiefle mit Sesamcurry

Putengeschnetzeltes mit Ananas und feiner Currysof3e
Hiihnchenbeine gegrillt oder 2 Hahnchenbeine /Haxen

Vom Fisch:

Lachs in Dill-Sahne-Sof3e

Lachs — Spinat - Lasagne

Bandnudeln mit Garnelen, Zucchini, Paprika und getrockneten und frischen Tomaten
Zander auf der Haut gebraten mit Weilweinsof3e

Seelachs auf Krotten-Lauchgemiise mit Sof3e

Wild

Wildschweinbraten

Rehbraten in feiner Sof3e

Hirschbraten mit Rotweinsol3e

Wildgulasch

Lammbraten oder Gulasch
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